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IGIENIZZANTE A BASE DI ACIDO PERACETICO

PRO ACETIC & un igienizzane liquido non schiumogeno a base di acido
peracetico, acido acetico e perossido d'idrogeno largamente utilizzato in

tutta I'industria agro-alimentare,

zootecnica e farmaceutica grazie alla

sua efficacia su batteri, muffe, lieviti e spore.
PRO ACETIC & dosabile con attrezzature automatiche (impianti CIP) e per
la sua azione ossidante permette un’attivita deodorante e decolorante.

PRO ACETIC a facile risciacquo,
puo essere impiegato con acque
di qualsiasi durezza.

PRO ACETIC oltre che per
I'igienizzazione  di  impianti
automatici a ricircolo puo essere
usato per stampi, bottiglie (vetro
e PET) a fine lavaggio nonché
per trattare strumenti e parti
smontabili con immersione.

Aspetto fisico: liquido limpido
incolore

pH: <3

pH (in soluzione all"1%): 3,5 + 0,5
Densita relativa a 20°C: 1,12 - 1,13
Odore: pungente

Titolo in acido peracetico: 9,5+0,5%

*dati chimico-fisici che non costituiscono
specifica

Nell'industria zootecnica & un
valido igienizzante per dli
impianti di mungitura.

Si consiglia I'impiego con concentrazioni variabili dallo 0,2 al 1% con
tempi di contatto tra 5 e 30’ (in base all'effetto desiderato) a
temperatura ambiente.

E’ importante che il formulato non venga a contatto diretto o indiretto
con gli alimenti.

Si sconsiglia di mantenere impianti invasati per lungo tempo
soprattutto in presenza di acque contenenti concentrazioni di cloruri
superiori ai 25 mg/L.

A fine trattamento & necessario effettuare un risciacquo con acqua
potabile al fine di eliminare completamente possibili residui.

Taniche da 10 e 20 Kg.
Conservare negli imballi originali e lontano da temperature estreme.
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