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Additivo alimentare utilizzato per regolare la durezza dell’acqua, favorire
la stabilita della schiuma e migliorare la rotondita del gusto. Solubile in
acqua, privo di aromi indesiderati.

Si presenta in scaglie bianche inodore.

o DESCRIZIONE ANALISI NOTE MAXMINTIP VALORE TOLLERANZA um.
C TITOLO, CaCiz MINIMO 77 %
c TITOLO ALCALINITA biidrato, CaCl2x2H20 come Ca(OH)2 103 B %
MASSIMO 015 %
T TONTENUTO DT ARGENICO TMASSIVIO T e
T CONTENUTO TN FERRO TASSINVIO T TEE
C CONTENUTO IN MERCURIO MASSIMO 1 mg/kg
T CONTENUTO TN FLUORO TMASIINVIO £y e
c METALLI PESANTI COME Pb MASSIMO 20 mg/kg
T CONTENUTO PIOVED TMASSIVIO 7 e
T RESIDUO INSOLUBILE IN ACQUA MASSIVIO 02 %
< HSOLUZ 5% TCT320C 00 10
c CONTENUTO IN Salidimagnesioedimetallialcalini MASSIMO 4 %
C RESIDUO comeH20 TIPICO 20 2
‘ DENSITA' DEL BULK (kg/m3) 850 +/-50
CRANUTOMETRIAPASSANTE DA SETACTO T 3 ca. T00% TIPICO T

4 mm:ca90%

T mm:ca30%

T m:ca.10%

Dosaggio indicativo: 10-50 g/hl, secondo necessita tecnologica e stile di
birra desiderato. Utilizzare previa valutazione del profilo minerale
dell’acqua.

Additivo alimentare conforme ai requisiti del Regolamento UE 231/2012.
Sostanza di origine inorganica, esente sia da prodotti OGM che da
BSE/TSE.

Il prodotto non viene trattato con radiazioni ionizzanti.

Conforme ai limiti FCC.

Allergen free ( Regolamento CE 1169/2011 e successivi aggiornamenti).

Sacchetto da 1 Kg.
Conservare al riparo da odori ed umidita.
Richiudere le confezioni aperte.
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